
COCKTAILS SIGNATURE

AGA’TEA

LE BRIOCHÉ

THE VIEW

WHISKY CHOCO

LE DÉCOUVERTE

SPRITZ D’E&M 

FU-KI PEAR

VIEW PUNCH

LE SUR-MESURE

GINGER WINE

PAIN D’ÉPICE 

COCKTAIL SIGNATURE
THE VIEW

AU JOUR LE JOUR EN FONCTION
DE L’HUMEUR DE NOTRE BARMAN

COGNAC AU FOIE GRAS / SIROP DE BRIOCHE / LIQUEUR DE
FIGUE

VODKA THÉ À LA MENTHE / CRÈME DE VIOLETTE / JUS DE
LITCHI / CITRON VERT / SIROP DE ROSE / TONIC

SPRITZ RENÉE / CITRON VERT / BITTER AMANDE MAISON /
PROSECCO

FU-KI PLUM WINE / DÉLICE DE CARAMEL / JUS DE
POIRE / PARAGON / PURÉE DE RHUBARBE

EN FONCTION DE VOS ENVIES, NOTRE
BARMAN VOUS RÉALISE VOTRE COCKTAIL

GIN AU RHUM KREYOL / LIQUEUR DE GINGEMBRE ET CITRON
VERT/ OLEO- SACCHARUM CITRON VERT

RHUM  ÉPICÉ / LIQUEUR PAIN D’ÉPICE / JUS DE POMME /
SIROP DE CRÈME BRULÉE / BLANC D’OEUF ( OU AQUAFABA) 

GIN SONG CAI SPICED / VIN ROUGE / JUS DE POMME /
SIROP DE CANNELLE /. GINGER BEER

WHISKY LABESSE / CRÈME DE CACAO / SIROP DE
CHOCOLAT BLANC  

16€

14€

16€

16€

14€

14€

14€

14€

14€

15€

14€

SCANNEZ CE QR CODE
POUR VOIR LA CARTE

LAISSEZ-NOUS 
VOTRE AVIS

ATELIER 
MIXOLOGIE



OLIVES VERTES & NOIRES DE KALAMATA 

HOUMOUS MAISON

GUACAMOLE

TARTINABLE DE TOMATES 

SALSA DE TRUFFES À LA CRÈME

TAPENADE D’OLIVES NOIRES OU VERTES

SAUCISSE SÈCHE CHORIZO

TERRINE DE BIERE

POIVRONS CHÈVRE

VENTRICINA

AIGUILLETTES DE RUMSTECK SÉCHÉES ET FUMÉES

MORTADELLE À LA TRUFFE

JAMBON SERRANO 

FOIE GRAS

ASSIETTE DE SAUMON 

2 1 €

2 4 €

2 7 €

CARTE SÉLECTION À PARTAGER

L A  P L A N C H E  M I X T E

L A  P L A N C H E  I B É R I Q U E

L A  P L A N C H E  V É G É T A R I E N N E

LES PLANCHES

SÉLECTION GOURMANDE

Ventricina, Jambon Serrano, Aiguillettes de Rumsteck, Mortadelle à la
Truffe, Saucisson mignon et notre sélection de fromages by Philippe Olivier

Ventricina, Jambon Serrano, Aiguillettes de Rumsteck
Mortadelle à la Truffe, Saucisson mignon

Houmous maison, Salsa de Truffes, Olives Kalamata, Tartinable
de tomate, Poivron chèvre, Guacamole

...............................................

Servie avec du pain grillé et citron

Tortilla croquante panecarasso

Assortiment de gressins

Accompagner de pain et cornichons

Assortiment de gressins

Assortiment de gressins

Séchées à la saumure

Chorizo d’Abruzzes en Italie 

Parsemée de truffes noires

17 mois d’affinage

Servie avec du pain grillé et une confiture

* Du lundi au mercredi jusque 22H.
Le vendredi et le samedi jusque 23H.
Le dimanche jusque 21H30.

SAUCISSON MIGNON

*
2 pièces

SELECTION DE FROMAGES
By Philippe Olivier
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2 2 €

1 4 €

1 5 €

1 5 €

1 7 €

2 0 €

2 0 €

8 €

8 €

8 €

8 €

8 €

1 0 €

1 0 €

1 0 €

1 2 €

1 2 €
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